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Obrazac Metodickih preporuka za ostvarivanje odgojno-obrazovnih ishoda predmetnih kurikuluma
i medupredmetnih tema za osnovnu i srednju Skolu

OSNOVNI PODATCI

Ime i prezime

Danijela Naranda

Zvanje

Dipl. informaticar

Naziv Skole u kojoj ste
trenutacno zaposleni

Srednja Skola Prelog

Adresa elektronicke
poste

danijela.naranda@skole.hr

Naslov Metodickih
preporuka

Problemska nastava

Predmet (ili
medupredmetna tema)

Informatika

Za medupredmetnu
temu navesti u okviru
kojeg nastavnoga
predmeta, sata
razrednikaili
izvannastavne aktivnosti
se izvodi.

Razred

1. Opca gimnazija, 70 sati godiSnje

OBVEZNI ELEMENTI

Odgojno-obrazovni
ishod (oznaka i tekst iz
kurikuluma predmetaili
medupredmetnih tema
objavljenih u NN )

A 1. 5. definira logicki izraz za zadani problem

B 1. 1 analizira problem, definira ulazne i izlazne vrijednosti te
uocava korake za rjesavanje problema

C. 1. 2 istrazuje usluge interneta i moguénosti ucenja,
poslovanja, buducega razvoja

Tijek nastavnog sata

Uvod:

- Pitanja za motivaciju (Prilog 1)

- Metodom razgovora usmjeriti uenike na zakljucak gdje sve
mozemo koristiti informacije s interneta koje se odnose na
kuharstvo

Obrada:

- Pokretanje Excela paket Office 365, pretrazZivanje interneta u
svrhu pronalaska baznog recepta za pripremu slatkog jela
Krafne (Prilog 2)
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- Definiranje problemskog zadatka (Prilog 3)

- Utvrdivanje ulaznih i izlaznih varijabli za rjeSavanje problema

(prilog 4)

Postavljanje logickih izraza za rjesavanje problema (Prilog 4)

Prikaz rjeSenja problema, rasprava o dobivenim rezultatima

(Prilog 5)

- Vrednovanje radova od strane nastavnika tijekom cijelog sata,
vrsnjacko vrednovanje, samovrednovanje tijekom rada

Zavrsni dio:

- Spremanje radova u razredni e-portfolio
- Samovrednovanje, vrednovanje nau¢enog pomocu izlazne
kartice

Opis svih aktivnosti (Sto
rade ucenici, a Sto
ucitelj/nastavnik)

Ucenici:

- Razgovor uz motivacijska pitanja

Analiza problema

PronalaZenje potrebnih informacija za rjeSavanje problema na
internetu

Definiranje logickog izraza za rjeSavanje problema
Usporedivanje rjeSenja zadatka, vrsnjacko vrednovanje

Spremanje zadatka u svoj e — portfolio
Samovrednovanje pomocu izlazne kartice

Nastavnik:

- Razgovor uz motivacijska pitanja sa u¢enicima

- Pratirad ucenika i usmjerava ih

- Pomatze ucenicima, prilagodava zadatak ucenicima s
teSko¢ama, dodaje oteZavajuce elemente za darovite ucenike

- Navodi uéenike na kriticko razmisljanje

- Analizira rjeSenja zajedno s ucenicima

- Vrednuje radove pomocu rubrika

- Spremanje radova u razredni e-portfolio

Sadrzaji koji se koriste u
aktivnostima

Prilog1:
Pitanja za motivaciju:

- Pitamo ucenike vole li jesti krafne i znaju li koji sastojci idu u
tijesto za krafne

- Sto uginiti kada trebamo izracunati koli¢inu sastojaka za
tijesto za recimo 1000 osoba

- Kako biste recept nekog jela prilagodili za odredeni broj ljudi
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- Koji programski alat mozemo koristiti za raéunanje
proporcionalnog poveéanja varijabli

- Koje su nam varijable potrebne, koje varijable su
nepromjenjive, a koje su promjenjive

Prilog 2:

Bazni recept za izradu tijesta za krafne za 10 osoba:
1 kg glatkog brasna

2 jaja

1 kocka svjezeg kvasca
2 Zlice ulja

2 Zlice Sedera

1 Zlica soli

2 dcl jogurta

1 prasak za pecivo

0.5 | mlijeka

2 Zlice ruma

Jos:

Seéer u prahu

11 ulja za przenje

Ucenici mogu koristiti i druge recepte koje su pronasli na slijede¢im
stranicama:

https://gastro.24sata.hr/kolumne/lagane-i-pahuljaste-krafne-
najtrazeniji-recept-mjeseca-20499

https://www.coolinarika.com/recepti/jela/krafne/

https://finirecepti.net.hr/priprema/krafni-u-zadnji-cas/

Prilog 3:

Bazni recept za pripremu tijesta za slasticu Krafne potrebno je
prilagoditi za odredeni broj osoba.

Obratiti pozornost u baznom receptu na broj osoba za koji je recept
pripremljen.

Npr.



https://gastro.24sata.hr/kolumne/lagane-i-pahuljaste-krafne-najtrazeniji-recept-mjeseca-20499
https://gastro.24sata.hr/kolumne/lagane-i-pahuljaste-krafne-najtrazeniji-recept-mjeseca-20499
https://www.coolinarika.com/recepti/jela/krafne/
https://finirecepti.net.hr/priprema/krafni-u-zadnji-cas/
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Sastojci

Sastojke je potrebno izraCunati i ispisati u proporcionalnoj veliCini
naspram broja osoba za koje se krafne pripremaju. Valja posebno
paziti na kriterije prelaska iz jedne mjerne jedinice u drugu.

Nakon prelaska 1000 grama mjernu jedinicu pisati u kilogramima.

Nakon prelaska 10 decilitara mjernu jedinicu pisati u litrama.

Nadalje, sastojci koji su prikazani pomocu Zlica npr. Secer, ulje, sol,
rum, potrebno je uz pomoc¢ informacija pronadenih na internetu
pretvoriti u mjerne jedinice g, dl, L, KG.

Stranice za pretvorbu sastojaka:

https://www.coolinarika.com/magazin/clanak/svijet-kuhinje-i-

matematike/

https://www.building-body.com/kako-izmjeriti-gramazu-bez-vage/

Primjeri vrednovanja za
ucenje, vrednovanja kao
ucenje ili naucenog uz
upute

Vrednovanje za ucenje:

- Razgovor s ucenicima
- Pracenje rada ucenika tijekom cijelog sata
- Vrednovanje rada pomodu rubrika za vrednovanje



https://www.coolinarika.com/magazin/clanak/svijet-kuhinje-i-matematike/
https://www.coolinarika.com/magazin/clanak/svijet-kuhinje-i-matematike/
https://www.building-body.com/kako-izmjeriti-gramazu-bez-vage/
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i:é?;_r IMA BAZNI BAZNI
RECEPT IMA | RECEPTJE

SVE NEKE BEZ

NAVEDENE

SASTOJKE DIJELOVE SASTOJAKA

SVI

NAVEDENI SVI SASTOJCI EEE:_OVI

SASTOICI IMAJU RACUNA

IMAJU RACUN, NO

RACUN | ON NIJE NEDOSTAJU,
IZRACUNATO

RACUN JE TOCAN NIJE TOENO

TOCAN

RECEPT IMA iﬂ?;’NEEKE UCENIK NIJE

SVE MJERNE JEDINICE SU VODIO BRIGU

JEDINICE U U SKLADU S O PRETVORSBI

SKLADU S KRITERUIMA MJERNIH

ZADATKOM ZADATKA JEDINICA

Vrednovanje kao ucenje:

- Vrsnjacko vrednovanje i samovrednovanje usporedivanjem

rezultata tijekom rada
Vrednovanje naucenog:

- Razgovor s ucenicima

- Samovrednovanje pomocu izlazne kartice

Izlazna kartica

https://www.classroomscreen.com/exitpoll.html

Ucenici na izlazu iz u€ionice na tabletu odgovaraju na pitanje u kojoj
mjeri su uspjesno rijesili postavljeni problem. Na pitanje odgovaraju u

rasponu



https://www.classroomscreen.com/exitpoll.html
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Razradeni problemski
zadaci, zadaci za
poticanje kritickog
razmisljanja, kreativnosti
i/ili istrazivacki zadaci;
ovisno o predmetu i
nastavnoj temi

Prilog 4:
Racunanje potrebnih sastojaka:
1. Zadatak:

Koliko svjezeg kvasca je potrebno za pripremu tijesta za krafne za x
osoba?

Rjesenje:

Ako je za 10 osoba potrebno 40 g svjeZeg kvasca, koli¢inu potrebne
namirnice raCunamo u gramima do 1000 grama, a nakon toga izracun
mora biti prikazan u kilogramima.

Za 10 osoba je potrebno 40 g svjeZeg kvasca, za x osoba je potrebno
40 * x/10 =400 g svjezeg kvasca

Za 10 osoba je potrebno 40 g svjezeg kvasca, za 100 osoba je potrebno
400g svjezeg kvasca, ali za 1000 osoba je potrebno 4 KG svjezeg
kvasca.

Navedeni problem rjeSavamo pomocu naredbe IF i postavljanja
logi¢kog uvjeta prelaza iz jedne mjerne jedinice u drugu.

Racunanje koli¢ine svjezeg kvasca gdje je polje
B7- koli¢ina svjeZeg kvasca za 10 osoba tj. 40 g
F2- broj osoba x za prilagodeni recept
=IF((B7*F$2)/10>1000;(B7*F$2)/10/1000;B7*F$2/10)
Racunanje oznake mjerne jedinice prema kriteriju
=IF((B7*FS$2)/10>1000; "KG";"g")

2. Zadatak:
Koliko je potrebno ulja za pripremu tijesta za krafne za x osoba?
Rjesenje:

Ako su za pripremu tijesta za 10 osoba potrebne 2 Zlice ulja i jedna
Zlica ulja je 0,15 dl onda za pripremu tijesta za x osoba vrijedi:

=IF((B8*FS$2/10)*0,15<10;B8*F$2/10*0,15;B8*FS$2/10*0,15/10)
Gdje je:
B8 broj Zlica ulja u baznom receptu, dakle 2 Zlice

F2 broj osoba x za trazeni recept
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Kada vrijednost trazene koli¢ine ulja prijede 10 dl valja jedinicu
napisati u litrama.

Prijelaz iz dl u L prati formula:

=IF((B8*F$2/10)*0,15<10;"dI";"L")

Pretvaranje sastojaka u mjerne jedinice:

1 Zlica ulja 0,15 dl
1 Zlica Secera 15 g
1 ravna Zlicica soli 5g
1 prasak za pecivo 12 g
1 zlica ruma 0,15|dl

DODATNI ELEMENTI?

Poveznice na vise Dodatni predmeti
odgojno-obrazovnih
ishoda razlicitih

predmeta ili ofekivanja | MATSS, A.1.1., E.1.1.
medupredmetnih tema

MATEMATIKA

Racuna s realnim brojevima.

MAT SS B.1.3.

Primjenjuje proporcionalnost, postotke, linearne jednadzbe i sustave.
MAT SSE.1.2.

Barata podatcima prikazanima na razlicite nacine.

FIZIKA

FIZSSA.1.8. FIZSS B.1.8. FIZSS C.1.8. FIZSS D.1.8.

Rjesava fizicke probleme.

Ocekivanja medupredmetnih tema:

UCITI KAKO UCITI

1 Sastavni elementi prijave koji omoguc¢uju dodanu vrijednost provedbi javnog poziva. Nisu obavezni, ali nose
dodatne bodove u skladu s kriterijima procjene Metodickih preporuka.
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uku A.1.4. U¢enik samostalno traZi nove informacije iz razli¢itih izvora,
transformira ih u novo znanje i uspjesno primjenjuje pri rjeSavanju
problema.

PODUZETNISTVO
A.4.1.Primjenjuje inovativna i kreativna rjesSenja.
UPOTREBA IKT-a

C 4. 3. Ucenik samostalno kriticki procjenjuje proces, izvore i rezultate
pretraZivanja te odabire potrebne informacije.

Aktivnost u kojima je
vidljiva
interdisciplinarnost

- PretraZivanje stranica interneta s kuharskom tj. slasti¢arskom
tematikom

- Racdunanje proporcionalnih veli¢ina

- Pretvorbe mjernih jedinica

Aktivnosti koji
obuhvadaju prilagodbe za
ucenike s teSkocama

- Potrebno je u€enicima dati viSe vremena

- Zadatak rasclaniti na manje dijelove

- lzostaviti uvjete pretvorbe jedinica kod prijelaza u ve¢u mjernu
jedinicu

- Prema potrebi definirati broj osoba za trazeni recept, dakle
definirati varijablu x kao nepromjenjivu , npr. postaviti zadatak
Izradi recept za pripremu tijesta za 100 osoba.

- Provjeriti shvada li u€enik zadatak, rastaviti zadatak na
jednostavne recenice

- Ucenik ne mora izraditi racunski zadatak, ve¢ ¢e on doprinijeti
svojim idejama gdje pronaci potrebne informacije

Aktivnosti za motiviranje
i rad s darovitim
ucenicima

- lzracunati potrebnu koli¢inu sastojaka uzimajudéi u obzir
dozvoljeno odstupanje za p posto

- Osmisliti vlastiti recept od x sastojaka i izraditi prilagodenu
recepturu mijenjajuci broj osoba, mijenjajuci iz padajuéeg
izbornika mjernu jedinicu

Upute za  kriterijsko
vrednovanje kompleksnih
i problemskih zadataka
i/ili radova esejskoga tipa

Rubrike za kriterijsko vrednovanje:
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2 boda 1 bed 0 bodova
BAZNI
DOVRSENOST | RECEPT IMA BAZNI BAZNI
R SVE RECEPT IMA | RECEPT JE
NEKE BEZ
RECEPTA NAVEDENE
SASTOUKE DIJELOVE SASTOJAKA
SVI
NAVEDENI SVI SASTOICI gﬁlélLow
RACUN U mijgjc' L“:E‘JLJUN NO RACUNA
EXCELU RACUN | ON N”é NEDOSTAJU,
RACUN JE TOCAN :iﬁ:‘igg:go
TOCAN
RECEPT IMA thA:NEEKE UCENIK NIJE
PRETVORBA SVE MJERNE JEDINICE SU VODIO BRIGU
MJERNIH JEDINICE U U SKLADU S O PRETVORBI
JEDINICA SKLADU S KRITERLIMA MJERNIH
ZADATKOM 2 ADATKA JEDINICA

Vrinjacko vrednovanje: Ucenici tijekom rada prilikom dobivanja prvih
rezultata medusobnim usporedivanjem utvrduju jesu li im izracuni
tocni i logicni. Daju sugestije za poboljSanje radova prije vrednovanja
nastavnika.

Projektni zadaci (s jasnim
scenarijima, opisima
aktivnosti, rezultatima
projekta, vremenskim
okvirima)

Osmisliti vlastitu recepturu za odredeni broj osoba.
Ucenike je mogude oformiti u skupine i prema podijeliti zadatke.

Svaka skupina moze raditi jednu od izbornih tema, a zadatke mogu
ucenici medusobno podijeliti.

Rad osmisliti u obliku broSure koja sadrZi naziv jela, sastojke, nacin
pripreme, slike gotovih jela

Izborne teme:

- Priprema gulasa
- Priprema palacinki
- Punjene tortilje

Vremenski okvir u dogovoru s u¢enicima moguce je ograniciti na
tjedan dana.

Ucenici rezultate mogu predstaviti:

- Drugim ucenicima na satovima razrednih odjela, na satovima
matematike, informatike
- Roditeljima na roditeljskom sastanku
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Ucenicima skole prilikom provedbe Projektnih dana

- Uc&enicima drugih $kola na Danu otvorenih vrata skole

- Javnosti u lokalnoj zajednici prigodom obiljezavanja raznih
manifestacija

Poveznice na Prilog 5:
multimedijske i

. . . . Autorski rad u Excelu Office 365 za Skole:
interaktivne sadrzaje

https://bit.ly/2XmTVol

(G0l

Autor: Danijela Naranda

Ovo djelo je dano na koristenje pod licencom Creative Commons

Imenovanje-Nekomercijalno-Dijeli pod istim uvjetima 4.0
medunarodna.

Prijedlozi vanjskih izvora i | Kurikulum predmeta Informatika

literature .
Office 365

Albrecht, Ehrlinger, Schild, Willeke (2010), Prirucnik o pekarstvu i
slasti¢arstvu, Zagreb, TIM ZIP d.o.o.

Mate Jankovi¢ (2018), Hrvatska kuharica, Zagreb, Skolska knjiga



https://bit.ly/2XmTVo1

