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Obrazac Metodickih preporuka za ostvarivanje odgojno-obrazovnih ishoda predmetnih kurikuluma
i medupredmetnih tema za osnovnu i srednju Skolu

OSNOVNI PODATCI

Ime i prezime

MARTINA BUDIMIR

Zvanje

mr. specijalist glotodidaktike
profesor filozofije i njemackog jezika i
knjizevnosti

Naziv Skole u kojoj ste trenutacno zaposleni

Ekonomska Skola, Pozega

Adresa elektronicke poste

martibudimir@yahoo.com
martina.budimir@skole.hr

Naslov Metodickih preporuka

Essen: Im Restaurant

Predmet (ili medupredmetna tema)

Njemacki jezik

Za medupredmetnu temu navesti u okviru
kojeg nastavnoga predmeta, sata razrednika ili
izvannastavne aktivnosti se izvodi.

Razred

SS (1) 1. razred gimnazije ili srednje strukovne
Skole na razini 4.2

OBVEZNI

ELEMENTI

Odgojno-obrazovni ishod (oznaka i tekst iz
kurikuluma predmeta ili medupredmetnih
tema objavljenih u NN )

SS (1) NJA.1.1.

Ucenik razumije srednje duge i srednje sloZene
tekstove pri slusanju i ¢itanju.

SS (1) NJ A.1.3.

Ucenik sudjeluje u srednje dugoj i jednostavnoj
govornoj interakciji.

SS (1) NJ A.1.4. (za kreativni i projektni zadatak)
Ucenik pise srednje duge, jednostavne tekstove.
SS (1) NJB.1.1.

Ucenik komentira pojedine aspekte vlastite
kulture i kultura povezanih s njemackim jezikom
te prepoznaje utjecaj osobnih stavova i
vrijednosti na dozivljaje vlastite kulture i drugih
kultura.

SS (1) NJB.1.2.

Ucenik primjenjuje primjerene obrasce
ponasanja u poznatim situacijama te iskusava
nove obrasce u ponekim nepoznatim
situacijama.

SS (1) NJ C.1.2. (za kreativni i projektni zadatak)
Ucenik prikuplja i kriti¢ki procjenjuje
informacije iz razli€itih izvora te priprema
prezentaciju s temom iz podruc¢ja osobnoga
interesa i svakodnevice.
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Tijek nastavnog sata

e Uvodni dio sata (15 min.)
e Sredisnji dio sata (25 min.)
e Zavrsni dio sata (5 min.)

Opis svih aktivnosti (Sto rade ucenici, a $to
uéitelj/nastavnik)

I. Uvodni dio sata

Ishod aktivnosti: Ucenik prepoznaje izraze za
namirnice i obroke u njemackoj i austrijskoj
varijanti njemackoga jezika.

Prvi korak: N pita ucenike jesu li gladni/Zedni,
koje im je omiljeno jelo i pice, Sto doruckuju i
Sto jedu u Skoli. Uéenici pogadaju koja je tema
nastavnoga sata.

(3 minute)

Drugi korak: Ucenici rade u skupinama od po 4
ucenika. Svaka skupina dobiva papiric¢e s
nazivima namirnica ili obroka na njemackoj i
austrijskoj varijanti njemackoga jezika (tablica u
PRILOGU 1). Ucenici uparuju izraze na
njemackome i na austrijskome njemackome
jeziku.

(5 minuta)

Tredi korak: Za samoprovjeru ucenici dobivaju i
listice s hrvatskim prijevodom koji im pomaze u
samovrednovanju s obzirom na austrijsku
varijantu.

(2 minute)

Cetvrti korak: U&enici dobivaju PRILOG 1 i
provjeravaju jesu li dobro uparili izraze. Na
radnome je listicu i podsjetnik na najvaznije
izraze vezane uz navike u jelu.

(5 minuta)

Il. Sredisnji dio sata

Ishod aktivnosti: Ucenici vode razgovor u
restoranu u ulozi gosta i u ulozi konobara.

Prvi korak: N pita u¢enike koja su tipi¢na
hrvatska jela bez obzira bila ona autenticna ili
preuzeta iz drugih kuhinja. Ucenici nabrajaju
jela koja se jedu u Hrvatskoj. N ucenicima dijeli
radne listie s nazivom i glavnim sastojcima
tipi¢nih jela na njemackome jeziku (PRILOG 2).
(3 minute)

Drugi korak: Ucenici dobivaju radni listi¢ s
frazama koje se koriste u restoranu (PRILOG 3).
U medusobnome razgovoru i razgovoru s N
analiziraju vokabular, pitaju za tocan izgovor
ukoliko postoje nejasnoce i pokusavaju ,za
sebe” dovrsiti ponudene recenice vodedi racuna
o padezu imenica i o pravilnoj upotrebi ¢lanova i
negacije kein.

(7 minuta)

Treci korak: Ucenici u paru ili skupini vode
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kratke razgovore u restoranu. Pri tome gost pita
konobara detalje o ponudenim jelima (PRILOG
2), a konobar navodi glavne sastojke. U ovoj se
aktivnosti preporucuje da se uloge izmijene, tj.
da svaki u¢enik bude bar jednom u ulozi
konobara i bar jednom u ulozi gosta. Svaki
u€enik u ulozi konobara obavezno odabire ime
restorana jer je to potrebno za aktivnost u
zavrSnome dijelu sata.

(15 minuta)

I1l. Zavr3ni dio sata

Ishod aktivnosti: Ucenici izraZzavaju misljenje o
jelu i usluzi u restoranu.

Prvi korak: Ucenici dobivaju gotovi obrazac za
ocjenu kvalitete restorana, tj. jela (PRILOG 4).
(1 minuta)

Drugi korak: Ucenici ocijenjuju pojedine
restorane po kvaliteti usluge i jela koja su
narucili i fiktivno konzumirali. Pri tome navode
naziv restorana koji je odabrao svaki pojedini
konobar u restoranu u kojemu su ,,jeli”.

(3 minute)

Tredi korak: Ucenici analiziraju rezultate
upitnika i odabiru najbolji restoran u razredu.
Ukoliko ostane vise vremena, ucenici vode
raspravu o tome zasto je neki restoran bolji od
drugih.

(1 minuta)

SadrZaji koji se koriste u aktivnostima

e  Papiriéi s nazivima namirnica ili obroka
na njemackoj i austrijskoj varijanti
njemackoga jezika

e Radni listi¢ s nazivima namirnica ili
obroka na njemackoj i austrijskoj
varijanti njemackoga jezika i s
podsjetnikom na najvaznije izraze
vezane uz navike u jelu (PRILOG 1)

e Radni listi¢ s nazivom i glavnim
sastojcima tipicnih hrvatskih jela na
njemackome jeziku (PRILOG 2)

e Radni listi¢ s frazama koje se koriste u
restoranu (PRILOG 3)

e Gotovi obrazac za ocjenu kvalitete
restorana, tj. jela i usluge (PRILOG 4)

e Jezi¢ni sadrZaji obradeni na prethodnim
satima (nazivi namirnica na
njemackome jeziku, pozdravi, pravilna
upotreba padeZa (osobito direktni
akuzativ i dativ uz prijedlog mit), nacini
ispricavanja, zahvaljivanje, konjunktiv
preterita u pristojnim zamolbama,
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brojevi, cijene i valute, nacini
izraZavanja misljenja...)

o Novi jezi€ni sadrzaji: nazivi jela i obroka
u austrijskoj varijanti njemackoga
jezika, fraze koje se koriste u restoranu

Primjeri vrednovanja za ucenje, vrednovanja
kao ucenje ili naucenog uz upute

Vrednovanje za u€enje: Ucenici u zavrSnome
dijelu sata dobivaju gotove obrasce za ocjenu
kvalitete restorana, tj. jela. Ovi obrasci ujedno
sluZe i kao vrednovanje za ucenje. Osim toga, u
minuti za kraj u€enici mogu kratko reci sto su
naucili i zasto je danasnji sat koristan.
Vrednovanje kao ucenje:

e lista za procjenu (na listicu ucenici
stavljaju oznaku o izvrSenju zadatka u
rubrike (svi ucenici stavljaju oznaku uz
svako pitanje jer svaki je ucenik bio i u
ulozi gosta i u ulozi konobara):

a) Pristojno sam pozdravio/pozdravila.
b) Postavio/postavila sam pitanje Sto
gost Zeli naruciti i u kojoj kolicini.

c) Odgovorio/odgovorila sam na pitanje
Sto Zelim nauciti i u kojoj kolicini.

d) Postavio/postavila sam pitanje o
naru¢enome jelu.

e) Opisao/opisala sam naruceno jelo.

f) TraZio/trazZila sam racun i
platio/platila.

g) Donio/donijela sam radun i
naplatio/naplatila.

h) Pitao/pitala sam gosta je li zadovoljan
narucenim i uslugom.

i) Izrazio/izrazila sam
zadovoljstvo/nezadovoljstvo narucenim
i uslugom.

e U uvodnome dijelu sata ucenici kao
pomo¢ u samovrednovanju dobivaju
nazive jela i obroka na hrvatskome
jeziku te radni listi¢ (PRILOG 1).

e Ucenici u PRILOGU 4 ocijenjuju pojedine
restorane po kvaliteti usluge i jela koja
su narucili i fiktivno konzumirali. Na ovaj
se nacin provodi vrinjacko vrednovanje.

Vrednovanje nau¢enog: Nastavnica zapisuje
opaZanje izvedbe ucenika u aktivnosti igre uloga
s obzirom na javni nastup i na primjenu svih
elemenata dijaloga o u restoranu, npr.: Uc¢enik
je siguran u nastupu. Ucenik pristojno
pozdravlja sugovornika. Ucenik se nepoznatoj
osobi obraca s Vi ili primjereno njenoj dobi.
Ucenik pravilno koristi padeZe. Ucenik je siguran
u izgovoru i intonaciji. U¢enik ukratko navodi
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sastojke pojedinoga jela. {(...)

Razradeni problemski zadaci, zadaci za
poticanje kritickog razmisljanja, kreativnosti
i/ili istrazivacki zadaci; ovisno o predmetu i
nastavnoj temi

Ucenici za domacu zadadu, prije sata na temu
,Essen: Im Restaurant”, trebaju sami sastaviti i
dizajnirati svoj jelovnik na njemackome jeziku s
jelima koja se jedu u Hrvatskoj (PRILOG 2).
Slobodni su prosiriti ponudu jela, ali pri tome
moraju voditi raCuna o tome da u biljeznicu
zapiSu osnovne podatke o jelima koja su dodali,
vodedi se primjerima u PRILOGU 2. Ucenici sami
formiraju cijene. U jelovnik dodaju i piéa s
pripadajucim cijenama. Pri dizajniranju
jelovnika, ucenici se mogu posluziti online
alatima i/ili predloscima, npr.
https://www.saxoprint.de/blog/speisekarten-
vorlagen . U¢enici domacu zadacu rade u paru ili
skupinama. Vremenski rok za ovaj zadatak je 1-2
tjedna. Cilj je ove aktivnosti potaknuti
kreativnost ucenika i potaknuti ucenike na
razmisljanje o vrijednosti novca tj. pruzene
usluge. Ucenici ¢e sastaviti srednje dugi
jednostavan primijenjeni tekst.

Za domadu zadadu nakon sata, ucenici trebaju
istraziti porijeklo jela iz PRILOGA 2 koja nisu
izvorno hrvatska. Ucenici o rezultatima svoga
istrazivanja mogu izvijestiti u kratkoj
prezentaciji. Pri prikupljanju informacija, ucenici
trebaju naglasak staviti na regionalne razlike u
pripremi navedenih jela. Kao dio prezentacije,
ucenici ¢e navesti koji su jos utjecaji vidljivi u
hrvatskoj kuhinji, te za svaku zemlju, koja je
znacajno utjecala na hrvatsku kuhinju, navesti
bar jedan primjer jela s natuknicama o njihovoj
pripremi i s razlikama u odnosu na izvorno jelo.
Cilj je ove aktivnosti potaknuti toleranciju
ucenika spram drugih kultura, te nauciti cijeniti
svoj i tudi identitet. Ucenici ¢e kroz ovu
aktivnost prikupiti i kriti¢ki procijeniti
informacije iz razlicitih izvora te pripremiti
prezentaciju o utjecaju drugih kuhinja i kultura
na hrvatsku gastronomiju.

DODATNI ELEMENTI*

Poveznice na vise odgojno-obrazovnih ishoda
razli¢itih predmeta ili oekivanja
medupredmetnih tema

odrA.4.1.

Razikuje osobni od kolektivnih identiteta te ima
osjecaj pripadnosti covjecanstvu.

odr B.4.1. (za dodatni projektni zadatak)
Djeluje u skladu s nacelima odrZivoga razvoja s

1 Sastavni elementi prijave koji omoguc¢uju dodanu vrijednost provedbi javnog poziva. Nisu obavezni, ali nose
dodatne bodove u skladu s kriterijima procjene Metodickih preporuka.
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ciljem zastite prirode i okolisa.

odr C.4.1. (za dodatni projektni zadatak)
Prosuduje znacaj odrzivoga razvoja za opéu
dobrobit.

osrA.4.2.

Upravlja svojim emocijama i ponasanjem.

osr B.4.2.

Suradnicki uci i radi u timu.

osrC.4.4.

Opisuje i prihvaca vlastiti kulturni i nacionalni
identitet u odnosu na druge kulture.

pod A.4.1. (za projektni zadatak)

Primjenjuje inovativna i kreativna rjesenja.
pod B.4.2. (za kreativni istraZivacki i za projektni
zadatak)

Planira i upravlja aktivnostima.

ikt A.4.1. (za kreativni istraZivacki i za projektni
zadatak)

Ucenik kriticki odabire odgovarajucu digitalnu
tehnologiju.

Ikt C.4.3. (za kreativni istraZivacki i za projektni
zadatak)

Ucenik samostalno kriticki procjenjuje proces,
izvore i rezultate pretraZivanja te odabire
potrebne informacije.

Zdravlje B.4.1.A.

Odabire primjerene odnose i komunikaciju.
Zdravlje B.4.1.B.

Razvija tolerantan odnos prema drugima.

uku A.4/5.1.

1.Upravljanje informacijama

Ucenik samostalno trazi nove informacije iz
razli¢itih izvora, transformira ih u novo znanje i
uspjesno primjenjuje pri rjeSavanju problema.
uku A.4/5.2 (za kreativni istraZivacki i za
projektni zadatak)

Ucenik kreativno djeluje u razli¢itim podrucjima
ucenja.

uku A.4/5.3. (za projektni zadatak)

Ucenik samostalno kriticki promislja i vrednuje
ideje.

uku C.4/5.1.

Ucenik moZe objasniti vrijednost ucenja za svoj
Zivot.

uku D.4/5.3.

2. Suradnja s drugima

Ucenik ostvaruje dobru komunikaciju s drugima,
uspjesno suraduje u razli¢itim situacijama i
spreman je zatraziti i ponuditi pomo¢.
SSHIA.1.7.

Ucenik objasnjava razliku izmedu hrvatskoga
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jezika kao sustava govora i hrvatskoga
standardnog jezika.

MAT SSA.1.1.

MAT SSE.1.1.

Racuna s realnim brojevima.

Primjenjuje racunanje u skupu realnih brojeva.
GEO SS B.1.1. (za kreativni istraZivacki i za
projektni zadatak)

Ucenik provodi geografsko istrazivanje
povezano sa sadrzajima odabranoga ishoda i
predstavlja rezultate istraZivackoga rada.
GEO SS C.1.3. (za dodatni projektni zadatak)
Ucenik se odgovorno odnosi prema okolisu i
istraZzuje stanje okolisa u svom okruzju.

BIO SS B.1.2. (za dodatni projektni zadatak)
Analizira odrzavanje uravnotezenoga stanja u
prirodi povezujuci vlastito ponasanje i
odgovornost s odrZivim razvojem.

BIO SS C.1.2. (za dodatni projektni zadatak)
Objasnjava principe iskoristavanja energije na
razini ekosustava s aspekta odrzivoga razvoja.
INFORMATIKA (za kreativni istraZivacki i za
projektni zadatak)

SS C.1.3 u online okruZenju suraduje i radi na
projektu.

SS ETK A.1.2. (za dodatni projektni zadatak)
Odreduje temeljne eticke pojmove povezane s
moralnim i etickim problemima drustva.

Aktivnost u kojima je vidljiva
interdisciplinarnost

Ucenici u dijalozima u restoranu pozdravljaju
sugovornika i obracaju mu se s postovanjem
(Etika, Vjeronauk, Hrvatski jezik).

Ucenici kroz aktivnost u uvodnome dijelu sata
uocavaju regionalne razlike u njemackome, ali i
u hrvatskome jeziku jer se mnogi austrijski izrazi
koriste u hrvastkoj inacici u razli¢itim dijalektima
hrvatskoga jezika, tj. u govornome
nestandardnome jeziku. (Hrvatski jezik).

U kreativnome istrazivackome zadatku, tj. u
prezentaciji o utjecaju drugih kuhinja i kultura
na hrvatsku gastronomiju ucenici proucavaju
povijesne i geografske podatke. (Povijest,
Geografija).

Kroz projektni zadatak te kroz kreativni
istrazivacki zadatak, tj. u prezentaciji o utjecaju
drugih kuhinja i kultura na hrvatsku
gastronomiju, ucenici razvijaju tolerantan odnos
prema razli¢itim kulturama. (Etika, Vjeronaulk,
Gradanski odgoj i obrazovanje).

Ucenici u kreativnome, istrazivackome i u
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projektnome zadatku izraduju svoje jelovnike s
hrvatskim i njemackim jelima te formiraju cijene
pojedinih jela. (Turizam i marketing, Geografija,
Prakti¢na nastava u smjeru hotelijersko-
turisticki tehnicar, Racunalstvo, Informatika,
Matematika).

Ucenici u sklopu projektnoga zadatka dizajniraju
letak o svome tematskome restoranu
(Informatika, Rac¢unalstvo, Turizam i marketing,
Poduzetnistvo, Obiteljski posao).

U sklopu dodatnoga projektnoga zadatka
ucenici vode racuna o odrZivome razvoju,
oc€uvanju vrsta, organskoj proizvodnji i oCuvanju
energije (Biologija, Etika, Fizika).

Aktivnosti koji obuhvacaju prilagodbe za
ucenike s teSko¢ama

Ucenici oSteéena vida dobivaju prilagodene i
uvecane materijale. Ucenici po prilagodenome
programu dobivaju materijale iz PRILOGA 3
nadopunjene nazivima jela i ne navode
pojedinosti naru¢enoga jela. U kreativhome
istrazivackome zadatku trebaju na karti Europe
oznaciti zemlje iz kojih dolaze pojedina jela koja
su postala dijelom uobic¢ajenoga hrvatskoga
jelovnika. Na kartu u svaku od tih zemalja lijepe
sliku jela te naziv jela na hrvatskome i na
njemackome jeziku.

Aktivnosti za motiviranje i rad s darovitim
ucenicima

Motiviraniji i/ili daroviti u¢enici dobivaju
posebni zadatak u kojemu ¢e glumiti kuhara.
Kao sto je obicaj u boljim restoranima, ukoliko
dobije posebnu pohvalu gosta, kuhar izlazi iz
kuhinje i upoznaje gosta te se zahvaljuje na
komplimentima. Daroviti ¢e ucenik glumiti
kuhara koji na poziv konobara prilazi gostima,
upoznaje se se njima, zahvaljuje se na pohvali i
u nekoliko rec¢enica pobliZze opisuje jelo. Pri
tome je jelo potrebno predstaviti na drugaciji
nacin no $to to radi konobar. Od kuhara se
ocekuje kreativnost, a onda i kreativan nacin
izrazavanja. Daroviti u€enici u ulozi kuhara jelo
opisuju poetskim rje¢nikom i sa strascu
svojstvenoj kulinarskim umjetnicima.

Upute za kriterijsko vrednovanje kompleksnih i
problemskih zadataka i/ili radova esejskoga tipa

1. Ucenik se pripremio/djelomi¢no
pripremio/nije se pripremio i u sklopu zadatka
proucio tipi¢na jela i njihove osnovne sastojke,
osobine i porijeklo.

2. Uéenik se pripremio/djelomi¢no
pripremio/nije se pripremio i odabrao prikladni
nacin prezentacije rezultata svoga
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istrazivanja/kreativnoga zadatka.

3. Uéenik se pripremio/djelomi¢no
pripremio/nije se pripremio i u sklopu zadatka
vodio racuna o pravopisu.

4. Ucenik je/djelomic¢no je/uopée nije vodio
racuna o izgovoru i intonaciji u prezentaciji
rezultata svoga zadatka.

5. Ucenik je/djelomi¢no je/uopce nije vodio
racuna o jezi¢nim zakonitostima njemackoga
jezika.

Projektni zadaci (s jasnim scenarijima, opisima
aktivnosti, rezultatima projekta, vremenskim
okvirima)

Ucenici kao projektni zadatak osmisljavaju temu
svoga tematskoga restorana, odabiru ime,
jelovnik i ponudu pic¢a. Tematski restorani kao
svoju osnovnu karakteristiku imaju proZetost
cijeloga restorana odredenim konceptom.
Koncept ili tema utjeCu na dizajn restorana,
jelovnika, na ponudu jela i piéa, na vrstu glazbe.
U restoranu vlada ozracje koje je specifi¢no za
pojedinu temu ili koncept. Ucenici projektni
zadatak pripremaiju i izraduju u skupinama od 4
do 5 ucenika. Za izvrSenje projektnoga zadatka
imaju 3 do 4 tjedna vremena, a za prezentaciju
1 do 2 Skolska sata ovisno o broju ucenika u
razredu, tj. o broju skupina. U¢enici se u ovome
zadatku potic¢u na kreativnost. Zadani su
parametri: njemacki jezik, minimalno 5 i
maksimalno 10 minuta za prezentaciju, jasno
istaknuta i primijenjena tema restorana,
osmisljen i pomno dizajniran koncept prostora
(oblik, namjestaj, rasvjeta i sl.), smisleno
sastavljen i dizajniran jelovnik i karta pica, radna
odjeca djelatnika restorana, posebne ponude i
pogodnosti za goste i reklamni letak za tematski
restoran. Sve navedeno ¢e pojedine skupine
ucenika prezentirati na nacin koji sami odaberu.
Pri tome se potice kreativnost ucenika, pa je
umjesto uobicajene prezentacije pozeljno
odabrati neki drugaciji, plasti¢niji nacin
prezentacije. UCenici mogu za potrebe projekta
sami urediti svoj tematski restoran u dogovoru s
vlasnicima pravih restorana te snimiti
videoprezentaciju svoga tematskoga restorana.
Ucenici mogu izraditi maketu svoga restorana ili
napraviti animirani film uz pomoc¢ crteza,
plastelina ili racunalnih programa. Osim toga,
mogucde je napraviti prezentacijski poster na
kojemu mogu biti uzorci materijala koji bi se
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koristili u tematskome restoranu, bilo na
namjestaju, u odjeci konobara ili u izradi
jelovnika.

Kao dodatni projektni zadatak, ucenici
osmisljavaju ekoloske mjere u vodenju svoga
restorana. Pri tome posebnu pozornost
obracaju na ekoloski i/ili organski uzgojene
namirnice, na proizvode od recikliranoga
materijala, na mjere Stednje energije i na
razdvajanje i ekolosko zbrinjavanje otpada.
Svoje ¢e mjere odrzivog poslovanja prezentirati
na ekoloski prihvatljivi nacin odabiruci pri tome
ekoloske materijale. Za dodatni projektni
zadatak ucenici e biti primjereno nagradeni
veé¢om ili dodatnom ocjenom.

Poveznice na multimedijske i interaktivne PRILOG 1 (izrezani papirici s nazivima jela na
sadrzaje njemackome, austrijskome njemackome i
hrvatskome jeziku)
PRILOG 2
PRILOG 3
PRILOG 4
Multimedijski i interaktivni sadrzaji drugih
autora:

https://www.saxoprint.de/blog/speisekarten-
vorlagen (online predlosci za izradu jelovnika)

Prijedlozi vanjskih izvora i literature

Fotografije jela koja se ¢esto konzumiraju u Hrvatskoj:
https://plavakamenica.hr/wp-content/uploads/2017/01/sarma-1024x538.jpg
https://www.24sata.hr/media/img/d5/08/f0a187d099de17c8cafe.jpeg
http://bricks.hr/portal/media/k2/items/cache/220c08548cac211cc7db219bb52f46cf L.jpg
https://www.volim-meso.hr/wordpress/wp-content/uploads/2016/12/piletina-s-mlincima-naslovna.jpg
https://www.volim-meso.hr/wordpress/wp-content/uploads/2013/09/kulen.jpg
https://ribic.hr/wp-content/uploads/2018/03/restoraunt ribic-01.jpg

Online izvori listi¢a za ocijenjivanje restorana:
https://www.marcellinos.de/fuer-gastronomen/mein-bewertungsbogen/

https://g-wie-
gastro.de/unternehmensfuehrung/management/beschwerdemanagement/gaestefragebogen.html
https://www.slowfood.de/w/files/convivium pfalz/restaurantbewertungsbogen pfalz form.pdf
http://www.unbehindertmiteinander.de/fileadmin/daten/Downloads/Bewertungsbogen.pdf
(s naglaskom na pristupacnost za osobe s invaliditetom)

U nastavku su PRILOG 1, PRILOG 2, PRILOG 3 i PRILOG 4.



https://www.saxoprint.de/blog/speisekarten-vorlagen
https://www.saxoprint.de/blog/speisekarten-vorlagen
https://plavakamenica.hr/wp-content/uploads/2017/01/sarma-1024x538.jpg
https://www.24sata.hr/media/img/d5/08/f0a187d099de17c8cafe.jpeg
http://bricks.hr/portal/media/k2/items/cache/220c08548cac211cc7db219bb52f46cf_L.jpg
https://www.volim-meso.hr/wordpress/wp-content/uploads/2016/12/piletina-s-mlincima-naslovna.jpg
https://www.volim-meso.hr/wordpress/wp-content/uploads/2013/09/kulen.jpg
https://ribic.hr/wp-content/uploads/2018/03/restoraunt_ribic-01.jpg
https://www.marcellinos.de/fuer-gastronomen/mein-bewertungsbogen/
https://g-wie-gastro.de/unternehmensfuehrung/management/beschwerdemanagement/gaestefragebogen.html
https://g-wie-gastro.de/unternehmensfuehrung/management/beschwerdemanagement/gaestefragebogen.html
https://www.slowfood.de/w/files/convivium_pfalz/restaurantbewertungsbogen_pfalz_form.pdf
http://www.unbehindertmiteinander.de/fileadmin/daten/Downloads/Bewertungsbogen.pdf
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Dentschland Osterreich Eroatien
das Abendessen - das Nachimahl -e velars
das Abendbrot. -e (Pl rijetka)
diz Apfelsine -n die Orange, -0 CATAN 3
die Aprikoss -n die Marille, -o marelia
der Berlmer, - der Erapfen, - krafna
der Berlmer Plaomkuchen - | der Faschmezskrapfen. -
der Bhimsnkohl -2 der Farfol cvjetaca
das Hrotchen - e hemmel -0 pecIve, Zemija
die Frikadelle, -n faschiertes Lafbchen (das, -) | kosan odrezak
die Hefe, -n der/die Germ kvasac
100 10 daz 100 g
die Jobannishesre, -n die Ribisel -o ribizl
der Eameval -a'-3 der Fasching, -a'-5 poklads
die Fartoffel -n der Erdapfel - krumpir
der Mais, -2 (kao wrste) das Enkumz kukuroz
diz Mahre, -n die Farotte, -n mrkva
der Pannkucken, - dis Palaischinks -n palcinka
der Pilz, = das/der Schwammer] -/-n gljva
die Pilzsuppes die Schwammerlsuppe, -n moha od glizva
der Cuark der Topfen swpen kravii so
das Fuhred, -er die Eerspeise, -1 omlet
die Tomare, -n der Paradaiser, - AjCica
die Tite, -n der Sack, -"e, das Sacker] -/- | wrecica
die Papiertite. -0 n das Plastiksackerl --n
die Fwischenmahlzrer, -en die Jmize, -n meduabrok
der Nachmitagskaffee

das Essen -/ die Speize, -0/ das Cericht - jelo
Was ist dein Lieblngsessen? Foje je tvoje omiljeno jelo”Mein Liebingsessen ist. ..

das Getrank -e pice
Was ist dein Liebhngs

ink? Eoje je tvoje omiljeno pice? Mein Lieblingsgetrink ist_ .

das Frihstick -2 dorucak  zum Frihstick essen’ frihstacken dorackovati
Was frithstiickst du? Was &5t do zom Frahbstack? Sto domckujes?
Ich friibsticke. .. Ich esse ... zom Frihstick.

Was isst du in der Schule? Sto jedes u skoli?

In der Schule esse ich._ .

der Honger glad  Hast do Hanger? Bist do homgrig? Jesi li gladan?
Ich habe (keinen) Honger. Ich bin (micht) hongrizs.

der Durst zad

Ich habe (keinen) Durst. Ich bin (nicht) durstiz.

das Mittagessen -mfak  das Abendessen - velema
zu Mittag' 7o Abend essen ruiativelemati

etwas zwischenduarch essem pojesti nesto kao meduobrok
essen iwst aB b pesesten jesti Was isst do gern? Sto rado jedes?

Caten Appetit! Dobar tek!
die Mahlreit, -en obrok

Hast du Durst?/ Bist du durstig? Jesi li zadan”

trinken, trank h. petrunken piti  ‘Was trinkst du gern? Sio rado pijes?
Prost!/ Prozit!’ Zom Wohl! Znjeli’

PRILOG 1
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Sarma

-Kohlrouladen, Kohlrollen, Krautwickel

-Kohlbldtter gefillt mit Hackfleisch
-Fleischmasse-Hackfleisch, Speck, Zwiebeln, Salz, Pfeffer, Reis
-kriiftig gewlirzt

-Beilage-Salzkartof feln oder Kartoffelbrei

Burek

-Teiggericht

-diinne Teigblatter gefiillt mit Fleisch oder Kise

-mit viel Fett und Fiillung

-in runden Backblechen gebacken

Cevapcici

-Riillchen aus Hackfleisch (Schweine- oder Rindfleisch oder
gemischte Fleischsorten)

-viel Knoblauch und Salz, Paprika und Pfeffer in der Fleischmischung
-ca. 5 cm lang

~fiir den &rill

-mit Zwiebel im Somun-Brot serviert

Mlinci

-Beilage aus Mehl und Salzwasser

-Teig aufder Herdplatte oder im Ofen gebacken
-mit siedendem Wasser angebriiht

-traditionell an Festtogen mit Pute serviert

Kulen

-Rohwurst

-kurz, dick, dunkelrot, wiirzig-scharf

-aus grobem Hackfleisch vom Schwein oder je zur Hilfte von Rind
und Schwein

-Wursimasse in Darmblasen gefiillt

-mehrere Monate gerduchert, danach luftgetrocknet
-aufgeschnitten als Brotbelag oder Vorspeise

Strukli

-siife Teigtaschen mit Frischkise

-in Backofen gebacken

-Fiillung: Quark, Eier, sauere Sahne
-Spezialitdt aus dem Morden Kroatiens

PRILOG 2
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Im Eestaurant

Izt lner noch frea? = Je b ovdje jos slobodno?

Ihe Bedienung batte? = Konobar molim?

Werden %ie schon bedient” = Jeste b1 vec poshizem?

Nemn, noch mcht. Bringen Sie mir bitte die Spetzekarte. = Me, jof msam
Donesite m, molim Vas, jelovmk.

Was konnen Sie uns empfehlen? = 5to nam moZete preporudin?

Hier bitte. Machten Sie daz Menii von heute? = Izvolite Zelite L danasoqn
mer’?

Was bekommen nehmen Sie?/ Was darf ez sein” = Sto éete/ Zelite namm?
Was mochten Sie bitte” = émvbiste hijel, mohm?

Was mochten Sie trinken” = 5to biste hyjeh popat?

Ich nehme ein Mineralwasszer. = Uzet cu jedmm panerzlm vodu

Was kostet ein Glas Wein? = Koliko koéta ¢afa vina?

Haben 5ie schon beztellt/zewahlt? = Jeste hi vec namély’ 1zabrah?

Hatten Sie vielleicht... = Biste h mofda imah 7

Haben 5ie auch halbe Portionen” = Imate I11 po pola porcye?

Ich nehme... = Uzet cu.

Ich nehme beber... = Eadye cuuzety ..

Ich hatte gern noch.. = Jof b rado...

Ich mochte drei Portionen. = Hijela'btio lih tn porene.

Bringen Sie mir noch Salz und Pfeffer. = Donesite mu jos sol 1 papar.

Hier 15t Thrie)... = Tu je Vas(a)...

Sie bekommen... = Izvolite .

Mahlzeit! Guten Appetit! = Dobar tek!

Zum Wohl!/ Prost!/ Prosit! = iif.'jelj!

Aber das habe ich gar micht bestellt! = AL to wopce msam naruéio! i

0 Euntzchuldizung, Was haben Sie denm bestellt? = O oprostite. Sto ste
maruéil?

Kommt sofort. = StZe odmah

Herr'Fran Ober, loer fehlt noch... = Gospodine/zospodo konobarice, ta jod
nedostaje...

Konnen wir bezablen” = Mozemo I platit?

Herr Frau Ober, zahlen bitte! = Gospodime’ gospodo konobarice, plath, molim!
Bin gleich bei Ihnen... = SaZem odmah do Vas_ .

Hat ez geschmeckt? = Je h pryalo?

(Zahlen Sie) zuzammen oder getrennt” = (FPlacate ) zajedno 1h odvojeno?

Sie hatten... und... =Imali ste 1.

(Das) macht uzammen... = To ukwpno 1=znos1 .

Danke sehr, und 2,59 Euro zuruck = Puno bvala 1 2,59 ewro kuswra.

PRILOG 3



"
e

- v .
Ministarstvo 8 ' ‘
znanostii A—

H/) obrazovanja za Livot

Restaurant-Bewertung

&k

Name des Restaurants:

freumdlich neutral aufmerksam mformiert geduldiz

Service
unfrenndlich aufdnmghich umaufmerksam uminformuert umgeduldig
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bewertung

PRILOG 4



